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2月1日，农历腊月十六，走在
邹平县青阳镇醴泉村里，诱人的食
物香气勾起浓浓的儿时记忆。

这些香气来源于山东汇润食
品有限公司的生产车间内。

走进面包车间的烤房里，金黄
的老面包正被工人们依次取出，腾
腾的热气中，沁人的奶香味格外浓
郁。一旁的馒头房里，工人们正在
紧张地加工着签子馒头。蒸房中，
一屉屉蒸熟的签子馒头被缓缓推
出，白白胖胖地格外喜人。穿过车
间来到南院，院子里弥漫着肉香。
车间里，工人们正在将刚刚肴好的
肴鸡、肴猪蹄、肴豆腐叶、肴藕段放
进肴桶里，浇汁密封。

“肴桶是青阳当地的特产，人
们过年走亲访友馈赠的佳品，我们
公司采用老工艺、老配方制作，尽
量保持肴桶的本味。”山东汇润食
品有限公司负责人张红延说。

不仅如此，该公司还采用老配
方、老工艺制作老面包和签子馒
头，让老味道得到传承，让顾客得
以品味记忆中的美食。尤其是进
入腊月以来，这些“老味道”更是受
欢迎，每天仅是签子馒头就能销售
十三吨。老面包、肴桶也是供不应
求。
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传承老工艺 寻回记忆中的“老味道”
滨州日报/滨州网记者 田中岳 通讯员 张宗帅

①刚出炉的老面包香气四溢。

②签子馒头每天都要加工上
万公斤。

③肴桶是青阳当地的特产，在
春节期间供不应求。

④馒头房里，工人们采用老工
艺制作签子馒头。

党的十九大报告提出，
要“倡导创新文化，强化知识
产权创造、保护、运用”。强
化质押融资工作，不仅是落
实十九大精神的重要举措，
也是助力中小企业融资，推
动创新发展的新举措。2017
年，滨州经济技术开发区举
办了多场知识产权质押融资
项目培训暨银企对接活动，
为探索交流知识产权质押融
资贷款新模式提供了平台。

目前，全市知识产权质
押融资主要有两种模式：一
种是“企业+担保机构+银
行”的间接融资模式。企业
将专利权质押给担保公司，
通过担保公司向银行提供担
保，降低放贷银行贷款风险，
为中小微企业进行信用增
级，提高企业贷款成功几
率。2015年，滨州经济技术
开发区远洋塑胶和博莱威都
是采用的这种模式。另一种
是“企业+评估机构+银行”
直接融资模式。企业在银行
认可的评估机构对企业自身
商标和专利的价值进行专业
评估后，银行以其评估价值
的 30%—60%为企业提供贷
款。现阶段，山东远洋塑胶
就是采用的这种模式。

山东远洋塑胶工业有限
公司与山东华永资产评估有
限公司合作，在后者的协助
下，通过两项发明专利进行
质押融资，成功获得知识产
权质押贷款400万元。这是
开发区首笔以“企业+评估机

构+银行”的形式发放的知识
产权质押贷款，是开发区知
识产权金融领域一件里程碑
式的重大事件。

“在知识产权金融创新

的同时，离不开政策的大力
扶持。滨州市知识产权局积
极推动知识产权质押融资工
作，出台了专利评估费补贴
政策。开发区也推出风险补

偿资金。这些政策在降低企
业融资成本的同时也分担了
金融机构的风险，促进了知
识产权金融工作的创新发
展。”开发区科技局相关负责

人表示。2018年,开发区将
继续举办相关活动，为企业
融资打开思路，介绍政策、把
控风险，打造知识经济。

山东远洋塑胶工业有限公司通过“企业+评估机构+银行”模式成功获得贷款400万元

开发区开启知识产权质押融资新模式
滨州日报/滨州网记者 田军 通讯员 张栋 班晓勋

山东远洋塑胶工业有限公司与评估机构合作，通过两项发明专利进行质押融资，成功获得贷款400万元。这是开发区首
笔以“企业+评估机构+银行”的形式发放的知识产权质押贷款。

山东远洋塑胶工业有限公司的生产车间。

远洋塑胶采用先进的环保配方，全自动化生
产流程，保证了产品质量的稳定性。

知识就是财富。企业的知识产权意识越来越强。

①① ②②

③③ ④④


